
2024年 11月 30日 東京聖栄大学 公開講座 

世界の食文化講座 クリスマス菓子 

「ベラヴェッカ」を作りましょう 

講師：荒木 裕子 図書館長・食品学科 特任教授(常勤) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

荒木先生からの説明です             先生の周りに集まって作業を確認します   早速一人ずつ作業を行います 

これからオーブンで焼きます          焼くのを待っている間に講義を聞きます   焼き上がり後仕上げ作業に入ります 

飾り付けのやり方の、先生のお手本です   モニターでも確認することができます     受講生も早速やってみます 

飾り付け後は、本格的な撮影を行います  自分の作ったベラヴェッカを撮影します    受講生の方の作品です 

こちらも受講生の方が作ったものです     最後にラッピングをして             作ったものはお持ち帰りいただきました 

開催報告 

定員の3倍近くの方からのお申込みの中から、当日は当
選した 24 人の方にご参加いただきました。 


